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(S) Dispositif de chauffage de produits alimentaires. 

fen Dispositif de chauffage de produits alimentaires, 
constitue d'une enceinte de preparation, recevant le produit 
a preparer et pouvant etre fermee avec une porte, et pos- 
sedant un chauffage de I'enceinte regulable, de preference 
un chauffage superieur et un chauffage inferieur reglables 
separ^ment, et une alimentation en vapeur provenant d'un 
generateur de vapeur d'eau, caracterise en ce que I'en- 
ceinte de preparation (2) presente au moins deux arrivees 
separees de vapeur (10, 14, 20) debouchant dans des zo- 
nes (12, 17, 22), separables entre elles, de I'enceinte de 
preparation pour differentes temperatures de traitement, 
zones dont au moins une arrivee de vapeur (14, ou 20) 
passe par un surchauffeur de vapeur (respectivement 15 
ou 21) pour surchauffer sans pression la vapeur a une tem- 
perature au dessus de 100° C. 
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L T invention concerne un dispositif de chauffage de 
produits alimentaires constitue d f une enceinte de preparation, 
recevant le produit a preparer et pouvant etre fermee avec une 
porte et possedant un chauffage de l f enceinte regulable, de 
5 _ preference un chauffage superieur et un chauffage inferieur 
reglables separement , et une alimentation en vapeur provenant 
d 1 un generateur de vapeur d T eau . 

On connait depuis longtemps differentes methodes et 
appareils pour preparer des aliments au moyen de vapeur. La 

10 plupart du temps, la vapeur est produite sans pression a 
1 T interieur ou a l f ext6rieur d'un volume de preparation et 
envoyee sans pression au produit a preparer dans le volume de 
preparation. Souvent, la vapeur saturee, produite sans 
pression a la temperature d T ebullition de 100° C, est 

15 seulement utilisee pour empecher, a la surface exterieure des 
produits alimentaires, l f apparition de zones dessechees se 
produisant lors du chauffage convent ionnel au moyen de fours 
de cuisson a chauffage par le haut et par le bas, ou a 
circulation d'air chaud, ou bien, sans aller jusque la, pour 

20 preparer des plats necessitant pour leur preparation seulement 
une temperature allant jusqu'a 100° C. A partir du brevet US- 
PS 4 655 192, il est connu d T introduire la vapeur saturee sans 
pression a 100° C dans un recipient special recevant le 
produit a preparer, recipient qui ne possede pas de dispositif 

25 de chauffage propre et que I'on introduit dans un four de 
cuisson comportant un chauffage electrique conventionnel par 
le haut et par le bas, afin que les parois du recipient 
arrivent, par chauffage externe, au moyen du chauffage du four 
de cuisson, a une temperature de parol depassant 100° C, et, 

30 de ce fait, qu f il ne se produise pas de condensation de la 
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vapeur sur ses parois, mais au contraire, de fagon 
essentielle, exclusivement sur le produit a preparer se 
trouvant dans le recipient. Par exemple, a partir de la 
demande de brevet EP-OS 0 191 267, il est connu de faire 
5 traverser par la vapeur a 100° C, produite dans un generateur 
de vapeur sans pression, un surchauffeur, constitue de raeme 
d'un chauffage electrique usuel par resistance, surchauffeur 
dans lequel la vapeur est surchauffee sans pression a la 
temperature desiree pour rechauffer, cuire a l'etuvee ou a la 

10 vapeur, ou faire bouillir des aliments dans une etuve, avant 
d'envoyer la vapeur dans 1 T enceinte de preparation du cuiseur 
a la vapeur, qui ne possede pas de chauffage propre, haut et 
bas, ou similaire, propre a l 1 enceinte, comme cela existe et 
est necessaire dans le cas de fours, de cuisson convent ionnels 

15 pour griller, cuire au four ou au gril, ou faire rissoler les 
aliments. A partir de la demande de brevet FR-OS 2 593 587, il 
est, de plus, connu, dans le cas d T une enceinte de preparation 
chauffee avec un chauffage electrique de l 1 enceinte, de faire 
evaporer, sans pression, de l T eau, dans un recipient 

20 d 1 evaporation, avec la chaleur produite par le chauffage de 
l f enceinte, et de mettre la vapeur produite en contact direct, 
avant sa sortie du recipient d 1 evaporation, avec un corps 
chauffant du chauffage de l f enceinte de preparation, et, 
ainsi, de la surchauffer a une temperature au-dessus de la 

25 temperature de vaporisation de 100° C. Dans ce cas, la 
surchauffe de la vapeur entrant dans l f enceinte de preparation 
peut, au plus, atteindre la temperature du corps de chauffe du 
chauffage de l f enceinte de preparation, a la temperature 
programmee. Cette temper ature, par exemple, dans le cas de 

30 fours de cuisson conventionnels avec chauffage haut et bas 

NSDOCID: <FR 2663721 A 1 I > 



3 * 2663721 

reglable, est au maximum de 250° C. Cette conception connue a 
seuleraent pour but, en mettant prealablement en oeuvre la 
surchauffe au moyen des corps de chauffe du chauffage de 
1 T enceinte de preparation, d f augmenter 1 1 ef f et d f amelioration 
5 de la transmission de chaleur du chauffage de 1 T enceinte de 
preparation vers le produit a preparer en presence de vapeur 
dans 1* atmosphere de l f enceinte, et, ainsi de raccourcir le 
temps de preparation. 

L f invention a pour but de creer un dispositif du type 

10 mentionne ci-dessus, rendant possible un procede de 
preparation, pour lequel, a cote des utilisations connues de 
la vapeur qui ont ete citees, on puisse mettre en oeuvre, meme 
pour cuire des aliments au four et au gril, des temperatures 
elevees de preparation, necessaires pour cela. 

15 Le dispositif selon l f invention est, en premier lieu, 

caracterise en ce que 1 T enceinte de preparation presente au 
moins deux arrivees separees de vapeur debouchant dans des 
zones separables entre elles de l f enceinte de preparation pour 
differentes temperatures de traitement, zones dont au moins 

20 une arrivee de vapeur passe par un surchauffeur de vapeur pour 
surchauffer, sans pression, la vapeur a une temperature 
superieure a 100° C. 

L r arrivee de vapeur peut etre une arrivee directe de 
vapeur saturee a 100° C sans pression, provenant du genferateur 

25 de vapeur, et deboucher dans une zone separee de l f enceinte de 
preparation en glissant un fond intercalaire, de telle fagon 
que, dans le cas, par exemple, de deux corps de chauffe, 
reglables separement, de 1 ? enceinte de preparation, on puisse 
entreprendre dans cette zone la preparation d T aliments avec 

30 l f un des corps de chauffe, et, en meme temps et avec de la 
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vapeur saturee, dans l f autre zone de l f enceinte de 
preparation, entreprendre une preparation essentiellement 
seulement avec l f autre corps de chauffe a une temperature plus 
basse. Une deuxieme arrivee de vapeur se fait, par exemple, a 
5 partir du meme g6nerateur de vapeur sans pression, d T abord en 
passant par un surchauffeur de vapeur reglable jusqu'a une 
temperature de surchauffe d f au moins 300 °C, separement et 
independamment du chauffage de I 1 enceinte de preparation, pour 
ensuite deboucher dans une autre zone de temperature de 

10 traitement, separable de 1 T enceinte de preparation. On a 
constate que 1 1 introduction de vapeur ainsi fortement 
surchauffee, dans une enceinte de preparation de la grandeur 
normale des fours de cuisson conventionnels f reclamerait une 
energie elevee, non supportable, pour la production de vapeur, 

15 pour pouvoir atteindre, de la meme fagon, de hautes 
temperatures a la surface des aliments a chauffer. On a 
egalementconstate que cela reclamerait des quantites telles de 
vapeur qu f il ne serait pas possible d'eviter l 1 apparition de 
condensations sur les parois non chauffees de 1 T enceinte de 

20 preparation, mais qu'on pouvait cuire au four ou griller avec 
des resultats etonnamment bons et sans apparition de 
condensation, et meme avec un effet de rissolement, si la 
vapeur, surchauffee a 300 °C ou plus, est introduite dans une 
zone de preparation fermee, de dimension essentiellement 

25 reduite par rapport au volume utile normal du four de cuisson. 

Ainsi, dans le cas d'une extension avantageuse du 
dispositif selon l 1 invention, au moins la sortie de la 
conduite de vapeur debouchant dans l 1 enceinte de preparation, 
conduite introduisant la vapeur fortement surchauffee en 

30 passant au travers d'un generateur de vapeur, est r6alisee 
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sous la forme d'un raccord d f accouplement pour un appareil 
auxiliaire que 1 1 on peut placer dans 1 1 enceinte de preparation 
et au moyen duquel on peut separer, dans l f enceinte de 
preparation, une petite zone de temperature de traitement 
5 destinee a la mise en oeuvre de vapeur fortement surchauffee. 
Un tel appareil auxiliaire est decrit dans la demande de 
brevet DE-OS 38 41 074. Pour son propre chauffage electrique 
par rayonnement, regule par thermostat, un dispositif 
electrique enfichable, place egalement dans l 1 enceinte de 

10 preparation du dispositif selon l f invention, est associe au 
raccord d f accouplement de la vapeur. 

Suivant une autre caracteristique de 1 1 invention, qui 
ne prevoit pas l'arrivee de plusieurs conduites de vapeur dans 
differentes zones separees de 1 1 enceinte de preparation et, 

15 d f une fagon generale, est avantageuse pour faire arriver de la 
vapeur surchauffee dans une enceinte de preparation, le 
surchauffeur de vapeur est constitue d'un emetteur electrique 
a halogene de rayonnements chauffan-ts, reglable, qui est, de 
preference, dispose avec une sortie de lumiere visible vers 

20 1' enceinte de preparation. Au contraire de 1 1 utilisation 
usuelle, connue jusqu'a maintenant, de corps de chauffe 
electriques a resistance comme surchauf feurs de vapeur, 
1 T emetteur electrique a halogene de rayonnements chauffants 
presente essentiellement une plus petite masse a echauffer et, 

25 de ce fait, a I'avantage, pour le f onctionnement en production 
de vapeur surchauffee, d f un temps considerablement plus court 
pour son chauffage et pour son refro±dissement. Avec la sortie 
de lumiere vers l f enceinte de preparation, l f emetteur a 
halogene de rayonnements chauffants procure un eclairage clair 

30 du produit a preparer dans 1 T enceinte de preparation. 
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permettant egalement de controler tres distinctement l'etat de 
fonctionnement du surchauffeur de vapeur. 

Une forme d' execution avantageuse du dispositif selon 
l f invention consiste en ce que la porte de 1' enceinte de 
5 preparation peut etre realisee et utilis^e a la fois pour 
recevoir a son interieur un generateur electrique de vapeur et 
un surchauffeur electrique de vapeur, ainsi qu'un dispositif 
de commande et de regulation necessaire pour la production de 
vapeur et la surchauffe de celle-ci. Dans ce cas, on peut 

10 disposer,, dans la porte de 1' enceinte de preparation, 
egalement un generateur de vapeur pour l'arrivee de vapeur 
saturee et un generateur de vapeur separe , comportant un 
surchauffeur de vapeur branche en aval, pour l'arrivee de 
vapeur surchauffee, de f agon a pouvoir reguler separement les 

15 deux productions de vapeur. Les conduites de vapeur, realisees 
sous la forme de raccords d'accoupleraent, ainsi que le 
dispositif electrique enfichable, associe au raccord 
d 1 accouplement de la vapeur surchauf fee, peuvent etre 
avantageusement disposes sur la face interieure de la porte de 

20 1 T enceinte de preparation. 

Suivant une autre caracteristique de l f invention, on 
peut, lors de l'ouverture, tirer la porte de l f enceinte de 
preparation d'abord d'une certaine quantite parallelement au 
plan de l'ouverture de l f enceinte de preparation, au moyen 

25 d f un mecanisme de porte reliant la porte de l 1 enceinte de 
preparation au boitier de l f enceinte de preparation, puis 
ensuite, la faire glisser horizontalement vers un cote 
determine de I'ouverture de 1' enceinte de preparation. Cette 
conception de porte coulissante pour l f enceinte de preparation 

30 est, pour la disposition d f un generateur de vapeur comportant 
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un recipient de stockage d'eau, essentiellement plus 
avantageuse que la porte conventionnelle de four de cuisson se 
rabattant vers le bas, et a, par rapport a la porte d 'enceinte 
de preparation fixee sur un chariot de cuisson conventionnel 
5 et retirable avec celui-ci, l'avantage de ne pas se trouver 
sur l'acces a 1' enceinte de preparation, ou de toutes les 
plaques mobiles utilisees. C'est pourquoi la realisation selon 
1' invention sous la forme d'une porte coulissante, meme sans 
disposer de dispositifs de production de vapeur dans la porte 

10 de 1' enceinte de preparation, est avantageusement adaptee a la 
fermeture des enceintes de preparation. La longueur determinee 
dont on peut tirer la porte de 1 T enceinte de preparation 
parallelement au plan, est necessaire pour pouvoir faire 
passer la porte de 1' enceinte lorsqu'on la fait coulisser 

15 lateralement, par exemple devant les poignees de porte 
d'appareils voisins ou de meubles de cuisine voisins. 

On a decrit ci-apres 1' invention en se refer ant aux 
dessins qui representent schematiquement un exemple 
d' execution du dispositif selon 1' invention. Sur les dessins : 

20 La figure 1 est une vue laterale en coupe. 

La figure 2 est une vue de face. 

Le dispositif represent^ est const! tue d'une enceinte 
de preparation 2, recevant le produit a preparer et pouvant 
etre fermee par une porte 1. L' enceinte de preparation 2 

25 possede un chauffage superieur 3 et un chauffage inferieur 4, 
qui sont reglables separement. La porte 1 de 1' enceinte de 
preparation est reliee au boitier de 1* enceinte de preparation 
2 par 1 * intermediaire d'un mecanisme de porte 5, au moyen 
duquel on peut d'abord, au moment de l'ouverture, tirer la 

30 porte 1 de 1' enceinte de preparation parallelement, d'une 
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longueur d§terminee f S partir de 1' or if ice de I 1 enceinte de 
preparation 2, puis ensuite la faire coulisser horizontalement 
vers le cote gauche ou droit ou, au choix, sur l T un des deux 
cotes de l'ouverture de 1' enceinte de preparation, a la fagon 
5 d'une porte coulissante. Dans la porte 1 de l f enceinte de 
preparation contenant une fenetre d f observation 6, est dispose 
un generateur de vapeur sans pression 7, comport ant son propre 
chauffage electrique 8 et un orifice de remplissage d'eau 9, 
d'ou plusieurs conduites de vapeur conduisent dans plusieurs 

10 zones, separees les unes des autres. Une conduite de vapeur 10 
conduit de la vapeur saturee, sans pression, a la temperature 
d f environ 100° C, fabriquee par le generateur de vapeur 1 , 
dans une zone inferieure 12, separee de 1 T enceinte de 
preparation par une plaque intermediaire 11. Dans cette zone 

15 inferieure 12, avec le chauffage inferieur 4, des aliments 
peuvent etre traites a la vapeur, a une temperature allant 
jusqu'a environ 100° C, suffisante par exemple pour cuire ou 
etuver dans un recipient ouvert 13. Une deuxieme conduite de 
vapeur 14, a l'amont de laquelle est raccorde un surchauffeur 

20 de vapeur 15, dispose dans la porte 1 de 1 T enceinte de 
preparation et comport ant un chauffage electrique regie 
automatiquement, conduit de la vapeur surchauffee dans une 
zone superieure 17, separee de l f enceinte de preparation 2 par 
une plaque intermediaire 1 6 . Dans cette zone , des aliments 

25 peuvent etre traites avec le chauffage superieur 3 et la 
vapeur, a une temperature moyenne, allant jusqu T a environ 200° 
C, necessaire par exemple pour cuire au four ou a l'etouffee. 
Ce traitement a la vapeur surchauffee dans la zone 17 de 
1 T enceinte de preparation reclame un jet dirige de la vapeur 

30 surchauffee sur le produit a preparer 18. Sous le chauffage 
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superieur 3 est done dispose ion dispositif de repartition de 
la vapeur 19, constitue de buses, et l'arrivee de vapeur 14 
est realisee sur la face interne de la porte 1 de l f enceinte 
de preparation sous la forme d'un raccord de vapeur auquel est 
5 raccord^ automatiquement le dispositif de repartition de la 
vapeur 19 lorsqu'on ferme la porte 1 de l 1 enceinte de 
preparation. A l'amont d'une troisieme arrivee de vapeur 20, 
est accouple un surchauffeur de vapeur 21, dispose egalement 
dans la porte 1 de l f enceinte de preparation et comportant un 

10 chauffage electrique regie automatiquement, pour obtenir de la 
vapeur surchauffee, de fagon particulierement elevee, a une 
temperature de 300° C et meme plus. L f utilisation d'une vapeur 
surchauffee a ce point pour traiter des aliments a une 
temperature dans la zone des 300 ° .C environ, necessaire, par 

15 exemple, pour rotir ou griller, et egalement pour faire 
rissoler les aliments, devient ideale si, a partir d'une 
enceinte de preparation ayant les dimensions usuelles d'un 
four de cuisson convent ionnel, on isole une zone de traitement 
a la vapeur, ferraee, et fortement reduite en volume, afin que 

20 la vapeur surchauffee soit envoyee, a partir d'une courte 
distance, sur le produit a preparer et puisse agir sur ce 
dernier avec sa temperature de surchauffe elevee, et si, 
ainsi, la depense d'energie pour la production de la quantite 
necessaire de vapeur d'eau fortement surchauffee reste dans 

25 des limites supportables et si on peut eviter le depot 
indesirable d'eau condensee provenant de la condensation de la 
vapeur surchauffee sur les parois delimitant les zones de 
traitement. La conduite de vapeur 20 est done egalement 
realisee sur la face interne de la porte 1 de 1' enceinte de 

30 preparation sous la forme d'un raccordement de vapeur auquel 
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est raccorde, par exemple avec une conduite de vapeur 23 
flexible resistant a la chaleur, un recipient de preparation 
22 ferine, sans pression, plus petit, que l T on peut placer dans 
l f enceinte de preparation 2. Le recipient de preparation 22 
5 possede, pour aider a la preparation des aliments au moyen de 
la vapeur fortement surchauf fee et pour prechauffer le volume 
interieur du recipient de preparation 22 pour feviter la 
condensation de la vapeur, son propre chauffage electrique par 
rayonnement, reglable par thermostat. Pour raccorder ce 

10 chauffage par rayonnement du recipient de preparation 22 et le 
capteur de temperature necessaire pour sa regulation, au 
raccordement de la conduite de vapeur 20 est associe, de la 
meme fagon, un dispositif electrique enfichable 24, resistant 
a la chaleur, dispose sur la face .interne de la porte 1 de 

15 1 T enceinte de preparation. La porte 1 de l f enceinte de 
preparation contient, de plus, un dispositif de commande et de 
regulation 25, au moyen duquel le generateur de vapeur 7 et 
les sur chauffeurs de vapeur 15 et 21 peuvent etre enclenches 
et regules en temperature. Les surchauf feurs de vapeur 15 et 

20 21 sont constitues d'emetteurs electriques a halogene de 
rayonnement s chauffants, d T un type connu par lui-meme, et 
permettent, du fait de leur masse de tres petite capacite 
calorifique, un temps d 1 enclenchement et de declenchement tres 
court pour le fonctionnement en surchauf fe de vapeur. Ces 

25 emetteurs halogenes de rayonnement s presentent avantageusement 
une sortie de lumiere visible vers l 1 enceinte de preparation, 
de telle fagon que l 1 enceinte de preparation est eclairee de 
fagon optimale a partir de la porte 1 de l f enceinte de 
preparation pour effectuer une surveillance au travers de la 

30 fenetre d 1 observation 6, et pour qu'avec cet eclairage, on 
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puisse constater, de fagon particulieremervt nette, 
1 1 enclenctiemerrt des surchauf feurs de vapeur. 
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REVENDICATIONS 

1. Dispositif de chauf f age de produits alimentaires, 
const itue d'une enceinte de preparation , recevant le produit a 

5 preparer et pouvant etre fermee avec une porte, et possedant 
un chauffage de 1 T enceinte regulable, de preference un 
chauf f age super ieur et un chauf f age infer ieur reglables 
separement , et une alimentation en vapeur provenant d T un 
generateur de vapeur d f eau f caracterise en ce que l f enceinte 

10 de preparation (2) presente au raoins deux arrivees separees de 
vapeur (10, 14, 20) debouchant dans des zones (12, 17 r 22) r 
separables entre elles, de 1 T enceinte de preparation pour 
differentes temperatures de traitement, zones dont au mo ins 
une arrivee de vapeur (14, ou 20) passe par un surchauffeur de 

15 vapeur ( respectivement 15 ou 21) pour surchauffer sans 
pression la vapeur a une temperature au dessus de 100° C. 

2. Dispositif de chauf f age de produits alimentaires, 
const itue d'une enceinte de preparation, recevant le produit a 
preparer et pouvant etre fermee avec une porte, et possedant 

20 un chauf f age de l 1 enceinte regulable, de preference un 
chauffage superieur et un chauffage inferieur reglables 
separement, et une alimentation en vapeur provenant d'un 
generateur de vapeur d f eau, suivant la revendication 1, 
caracterise en ce que 1' enceinte de preparation (2) presente 

25 au moins une arrivee de vapeur (respectivement 14 ou 20) qui, 
entre le generateur de vapeur (7) sans pression et l'endroit 
ou debouche 1' arrivee de vapeur (14 ou 20) dans l f enceinte de 
preparation, passe par un surchauffeur de vapeur 
(respectivement 15 ou 21), constitue d'un emetteur a halogene 

30 de rayonnements chauf f ants, regulable, et dispose de 
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preference avec une sortie de lumiere visible vers 1 1 enceinte 
de preparation. 

3. Dispositif suivant l'une des revendications 1 ou 2, 
caracterise en ce que le debouche des arriveees de vapeur (14 

5 ou 20) dans l 1 enceinte de preparation est realise sous la 
forme de raccords pour raccorder directement ou indirectement, 
de fagon amovible des appareils accessoires (respectivement 19 
ou 22) pouvant etre introduits dans l f enceinte de preparation. 

4. Dispositif suivant la revendication 3, caracterise 
10 en ce que 1 ' arrivee (20) de vapeur fortement surchauffee, de 

preference l 1 arrivee de vapeur provenant d'un surchauffeur de 
vapeur (21) sans pression, reglable a une temperature de 
surchauffe d'au moins 300° C, est realisee sous la forme d f un 
raccord d 1 accouplement pour un recipient de preparation ( 22 ) , 

15 plus petit, ferme, sans pression, que l'on peut placer dans 
l f enceinte de preparation, ce recipient de preparation (22) 
comportant son propre chauffage electrique a rayonnement, 
regie par thermostat, et en ce qu'a ce raccord d 1 accouplement 
de la vapeur (20) est associe un dispositif electrique 

20 enfichable (24), place egalement dans 1 T enceinte de 
preparation,, pour le raccordement du chauffage par rayonnement 
et d'un capteur thermique du recipient de preparation (22). 

5. Dispositif suivant l'une quelconque des 
revendications 1 a 4, caracterise en ce que la porte (1) de 

25 1 T enceinte de preparation est reli&e avec le boitier de 
1 T enceinte de preparation par 1 1 intermediaire d T un mecanisme 
de porte (5), au moyen duquel on peut, au moment de 
l f ouverture, d T abord tirer la porte de 1' enceinte de 
preparation parallelement, d'une longueur determinee, a partir 

30 de 1 T orifice de 1' enceinte de preparation, puis la faire 
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ensuite coulisser horizontalement vers l'un des deux cotes 
choisi de l'ouverture de 1' enceinte de preparation, a la fagon 
d T une porte coulissante. 

6. Dispositif suivant l f une quelconque des 
5 revendications 1 a 5, caracterise en ce que, dans la porte (1) 

de 1 T enceinte de preparation, sont dispose au moins un 
gen^rateur Electrique de vapeur d'eau (7) et au moins un 
surchauffeur electrique de vapeur ( respect ivement 15 ou 21) 
pour les dif f erentes arrivees de vapeur allant vers 1 1 enceinte 
10 de preparation, ainsi qu'un dispositif electrique de commande 
et de regulation (25) pour la production et la surchauffe de 
la vapeur. 

7. Dispositif suivant l f une des revendications 4 et 6, 
caracterise en ce que le raccord d f accouplement de la vapeur 

15 (20) et le dispositif electrique enfichable (24) pour le 
recipient de preparation (22) supplement aire, que 1 1 on peut 
placer dans l f enceinte de preparation (2), sont disposes sur 
la face inter ieure de la porte (1) de l 1 enceinte de 
preparation . 

20 8. Dispositif suivant l T une quelconque des 

revendications 3 a 7, caracterise en ce que la face interne de 
la porte (1) de 1' enceinte de preparation est realisee avec un 
raccord d ' accouplement de vapeur (14) pour un dispositif de 
repartition de la vapeur (19) dispose dans 1 ? enceinte de 

25 preparation, de preference a sa partie superieure, et sur 
lequel vient se raccorder automatiquement le dispositif de 
repartition de la vapeur lorsqu'on ferme la porte de 
l r enceinte de preparation. 
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